du 29 juin au 5 juillet 2026

MENUS RESIDENCE ET PORTAGE A DOMICILE

MIDI SOIR
Salade de mais et poivrons Potage
Palette sauce diable
LUNDI 29-juin Pommes de terre, carottes et navets persillés
Yaourt nature Bleu
Tarte aux pommes Ananas au sirop
Tomates vinaigrette Potage
Emincés de volaille sauce fagcon béarnaise
MARDI 30-juin farfalles et choux de Bruxelles
Edam Fromage frais nature
Creme dessert pralinée Eclair parfum vanille
Pasteque Potage
Paupiette au veau sauce forestiére
MERCREDI 01-juil Petits pois
Carré de I'est Petit fromage frais nature
Grillé abricot Mousse saveur chocolat
Paté de foie Potage
Filet de limande facon meuniére
JEUDI 02-juil Endives au gratin
Coulommiers Produit laitier frais
Liégeois saveur café Fruit frais
Melon Potage
Cuisse de canette sauce a l'orange
VENDREDI 03-juil Batonniére aux carottes jaunes
Yaourt nature Fromage a tartiner
Tarte flan Spécialité pomme fraise et biscuit
Asperges vinaigrette Potage
Haché de saumon sauce océane
SAMEDI 04-juil Batonniéres aux haricots persillés
Fromage Produit laitier frais
Entremet Fruit frais
Salade de pommes de terre quimpéroise Potage
Escalope viennoise
DIMANCHE 05-juil Carottes persillées
Fromage Produit laitier frais
Patisserie Fruit frais
VBF Viande Bovine Frangaise
HVE Haute Valeur Environnementale
AOP Appellation Origine Protégée

MSC

Péche durable




