du 17 au 23 aolit 2026

MENUS RESIDENCE ET PORTAGE A DOMICILE

MIDI SOIR
Tomates vinaigrette Potage
Emincés de poulet sauce normande
LUNDI 17-aoiit Purée de potiron et pommes de terre
Yaourt nature Gouda
Tarte pommes rhubarbe Gélifié saveur chocolat
Pasteque Potage
Filet de dorade sauce marocaine
MARDI 18-aoiit Mélange tajine (pdt, courgettes, carottes)
Bliche au lait de mélange Fromage frais nature
Spécialité pomme abricot et madeleine Créeme dessert parfum pistache
Concombres vinaigrette Potage
Sauté de veau sauce aux péches
MERCREDI 19-aolit Tortis
Carré de I'est Petit fromage frais nature
Liégeois saveur café Fruit frais
Paté de foie Potage
Roti de porc froid
JEUDI 20-aoat Haricots beurre échalotte
Produit laitier frais Tomme a la coupe
Far aux pruneaux Riz au lait
Museau vinaigrette Potage
Steak haché VBF sauce au bleu
VENDREDI 21-aolit Pommes campagnardes
Fromage Montcendre Yaourt nature
Ananas au sirop Fruit frais
Terrine de légumes Potage
Sot |-y laisse fagon orloff
SAMEDI 22-aoat Spaghetti et fondue de poireaux
Fromage Produit laitier frais
Entremet Fruit frais
Asperges vinaigrette Potage
Filet de loup de mer sauce océane
DIMANCHE 23-aolt Blé doré et cote de blettes
Fromage Produit laitier frais
Patisserie Fruit frais
VBF Viande Bovine Frangaise
HVE Haute Valeur Environnementale
AOP Appellation Origine Protégée

MSC

Péche durable




