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LUNDI | MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
ElERangarmal Betteraves LOCALES, Carottes rapées LOCALES
vinaigrette nature

Vinaigrette a I'échalote

Emincé de Volaille
sauce blanquette
(créme carottes champignons)

Haricots beurre ciboulette

& mélange de 4 céréales BIO

Yaourt aromatisé

Grand palmier

Rocher choco coco

Baguette et confiture d'abricots
Lait
Fruit
Production locale

Viande racée

Spécialité du chef

Q

Tortellini ricotta spinaci
{pétes fargies & lo ricotta
et aux épinards)

Fromage fondu Président

Fruit

Fruit

Gaufrette au cacao
Fromage frais nature et sucre
briquette pomme

Produits BIO
2
Q.V{ Label Rouge
1’7“ Viande d'origine
0 Frangaise

Potage de légumes
{pomme de terre, carottes, céleri, poireaux,

e et cornichons
navets)
Vinaigrette au miel
25
Carré de porc fumé .;.a
sauce Vallée d'Auge
(créme jus de pommes) 5 B N -
L Boeuf braisé au jus Cubes de hoki pané & citron
* Réti de dinde sauce vollée d'Auge
3
Riz créole Petits pois 3
m Purée pommes
_— 3 . 3 de terre, carotte
& émincé de poireaux béchamel & pommes campagnardes

Edam

Fromage blanc nature et sucre
Fruit
Purée de pommes poires

Fruit

Fourrandise citron

Pain au chocolat
Yaourt aromatisé

Lait
Fruit Compote GOURDE
Bleu blanc ceur N Nouvelles recettes _@
e =
N Appelation d'origine
Péche responsable ﬁ p——

Plat végétarien

Camembert

Eclair au chocolat

Galette St Michel
Fromage frais fruité
briquette ananas
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