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Semaine du 28 mars au ler nSmmommf
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_ LUNDI

I MERCREDI

I JEUDI

| VENDRED/

== Salade de pommes de terre
a la parisienne
{tomate, mals, échalote, basilic)

Sauté de poulet aux pruneaux

Petits pois

& blé

Yaourt nature et sucre

Fruit

Fromage blanc aromatisé Madeleine
Compote

Production locale

Viande racée
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Spécialité du chef

Salade buffalo
(salade verte, haricots rouges et mais)

Vinaigrette moutarde a I'ancienne

8 «w

Pépinettes LOCALES
& égréné de pois
a l'asiatique

Tomme blanche

Créme dessert au caramel

Fourrandise au chocolat
Fromage frais nature et sucre {50g)

Fruit
Produits BIO
2
Q.V.é. Label Rouge

“W Viande d’origine
. Francaise
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w_L Crémeux frais aux radis
~#[radis répés, fromage blanc, jus de citron,
ciboulette)

Paupiette de veau
sauce moutarde (dijonnaise)
{cannelle cumin raisin secs ail)

Boulgour

& ratatouille

Saint Paulin

Fruit LOCAL

Rocher coco
Fromage frais fruité
Jus de fruits

it
- Bleu blanc caeur
....a Péche responsable
/.,:\
Veze Plat végétarien

]
@. Potage aux courgettes

R6ti de beeuf au jus

Pommes campagnardes

Mélange de légumes et brocolis

Cotentin

Abricot au sirop

Palets bretons
Yaourt nature et sucre
Fruit
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z Nouvelles recettes

i bR, Appelation d'origine
v contrblée

Concombres a la créme
& ciboulette

Filet de hoki meuniére

Epinards béchamel

et riz pilaf

Fromage blanc aromatisé

g

Moélleux myrtilles citron

GOUTER

Baguette et gelée de groseilles
Lait
Fruit
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Indication Géographique Protégée

Appellation d'Origine Protégée



