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CEuf dur mayonnaise

Riz et haricots
rouges sauce chili

Mimolette

Fruit de saison

Croissant
Fromage frais fruité (50g)
Jus de pommes

Production locale

e

Viande racée

Mf.tj_..:

Spécialité du chef

Concombres et mais

Vinaigrette ambrée

e

-y,

Fricassée de colin sauce tajine

Semoule

et [égumes couscous

Fromage frais fruité

Creme dessert chocolat

Céréales
Lait
Fruit
Produits BIO
Q.FW Label Rouge

Viande d'origine
Francgaise

1

Salade de coquillettes
et brunoise de légumes

sauce fromage blanc @

R6ti de veau a l'estragon

Haricots verts

Blé

Tomme blanche

e

Fruit LOCAL

Baguette et barre de chocolat
Yaourt nature et sucre
Jus d'orange

Bleu blanc cceur

” Péche responsable

= Plat végétarien

Cockeall

muiti fruits

SO FEEee e e

Fromage "Petit L ouis"

GEEEEEEEE!

Hot dog merguez

‘Pommes campagnardes

Gaufre patissiere

et Chantilly

GOUTER

‘Palet breton
‘Pate de fruits
Sirop de grenadine

Nouvelles recettes

Appelation d'origine
contrélée

0@

g Q

Salade coleslaw
{carottes et chou blanc mayonnaise)

Cordon bleu (dinde)

Petits pois

mw Tortis

Yaourt nature et sucre

©

Tarte a |'abricot ..E,

GOUTER

Baguette
Pavé demi-sel
Fruit

2 Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



