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Salade de mais, soja ‘ﬂ
et tomate i Betteraves en salade . Crémeux frais aux radis
cél lad ’
ElenEnTae g% i vinaigrette nature 3 -l.. (radis répés sauce fromage blanc échalote)
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@ Poissonnette laqué a la japonnaise Pizza de saison R6ti de beeuf & I'échalote
{gingembre jus de citron sauce soja}
Penne a la bolognaise
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Légumes aioli Riz vinaigré \z/ .- "1- Catade Petits pois
(carotte chou fleur haricots @. s verte h.,..”......du
verts pommes de terre) Julienne de légumes b Semoule
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Yaourt aromatisé Camembert Montboissier Vache qui rit BIO Fromage frais au sel de Guérande
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Purée de pomme Liégeois vanille Fruit BIO Chou vanilie sauce chocolat lle flottante
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Rocher choco coco Palet breton Galettes Saint Michel Céréales Baguette
Lait Fromage frais fruité (50g) Yaourt nature et sucre Lait Petit moulé nature
Fruit Jus de raisin Compote de pommes Fruit Fruit
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