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Semaine du 12 ou 16 septembre 20232
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Betteraves en salade

Vinaigrette ciboulette

Cappeletti sauce tomate
et fromage rapé

Yaourt sucré

Fruits de saison

Galette saint michel
Lait
Compote pomme péche

Production locale

Viande rocée

Spécialité du chef “zﬂ

Pastéque

Pavé de merlu sauce aneth

Pommes vapeur

Brunoise de légumes
{carotte, navet, poireau, céleri)

Croc lait

Créme dessert & la vanille

Grillé normand au cacao
Fromage frais fruité
Fruit

Produits 8/0

Label Rouge

Viande d'origine
Frangaise
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Crépe au fromage

Réti de veau au jus

Haricots beurre persillés

Lentilles

Fromage frais aux fruits

Fruits de saison

GOUTER

Patet Breton
Yaourt sucré
Jus de raisin

Bleu blanc ceeur

Péche responsable

Plat végétarien

Tomates
vinaigrette moutarde

Emincé de dinde sauce Vallée d'Auge
(jus de pommes)

Poélée de légumes (haricots verts,
carottes, courgettes, poivrons)

Semoule (&

i)

Brie

Beignet au chocolat

GOUTER

Céréales
Lait
Fruit

Nouvelles recettes
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Concombre &Uﬂ,
ala créme et ciboulette
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Chili con carne (haricots rouges, dés de
mimolette, sauce chili, poivrons)

Saint Paulin a la coupe

Péches au sirop

Baguette et barre de chocolat
Yaourt nature sucré
Fruit

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



