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=

Semaine du 19 au 23 septembre 202,

LUND!

| MARDI

MERCRED!

=2

I JEUDI

VENDRED!

Salade iceberg, rondelles
de radis et mais

Vinaigrette au ba

4

[=

>

{

Q

Penne LOCALES a la bolognaise

Tomme blanche a la coupe

Coupelle purée pomme BIO

Baguette et miel
Lait
Fruit

Production locale

Wignde racae

Spécialité du chef

| LE Jour DU (=

\EM Taboulé au boulgour

Pané de mozzarella

Mélange de légumes et haricots plats
{brocoli, carottes jaunes et oranges)

Riz créole

£dam & la coupe

Fruits de saison

SOVTER

Croissant
Fromage frais fruité
Jus de pomme

Produits BIO
Q.DW tabel Rouge
.~ W Viande d'origine
L]

Frangaise

._

Roulade de volaille et cornichon

Pizza tomate fromage

Salade verte

Yaourt aromatisé

Fruits de saison

GOUTER

Buone Dolcé
Lait
Compote de pommes banane

Bleu blanc ceeur

Péche responsable

Plat végétarien

Carottes rapées

Ré&ti de beeuf au jus

Courgettes aux herbes de Provence

Blé bio

.9

Fromage blanc et sucre "=

Tarte abricotine

GOUTER

Cake aux fruits
Lait
Fruit

i z y Nouvelles recettes H.wd._

Appelation d'origine
= contriiée

Melon jaune

Brandade de morue

Petit moulé

Mousse au chocolat noir

GOUTER

Gaufrette cacao
Yaourt nature et sucre
Fruit

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



