19 au 25 aolt 2024

MENUS RESIDENCE ET PORTAGE A DOMICILE

MIDI SOIR
Pasteque Potage
Paupiette au veau sauce provencale
LUNDI 19-aoit Brunoise de légumes
Saint Paulin Yaourt nature
Tarte au citron Cocktail de fruits
CEufs durs mayonnaise Potage
Emincé de volaille kebab
MARDI 20-aoat Tomate provencale et coeur de céleri
Bliche au lait de mélange Fromage frais nature
Fruit frais Creme dessert
Paté de campagne Potage
Roti de boeuf VBF froid et ketchup
MERCREDI 21-aoat Purée de pommes de terre gratinée
Emmental Petit fromage frais nature
Paris Brest Fruit frais
Betteraves vinaigrette Potage
Steak de requin sauce maltaise
JEUDI 22-aolit Tagliatelles
Produit laitier frais Fromage
Fruit frais BIO Spécialité bi fruits et biscuit sec
Salade de pépinettes au surimi Potage
Brochette poulet méditerranéenne
VENDREDI 23-aolit Aubergines grillées
Mimolette Yaourt nature
Chou parfum vanille Riz au lait
Concombre vinaigrette Potage
Steak de thon sauce oseille
SAMEDI 24-aolit Purée de potiron et de pdt
Produit laitier frais Fromage
Fruit frais Entremet
Carottes rapées au citron Potage
Filet de poulet sauce cumin
DIMANCHE 25-aolit Blé doré
Fromage Produit laitier frais
Patisserie Fruit frais
VBF Viande Bovine Frangaise
HVE Haute Valeur Environnementale
AOP Appellation Origine Protégée

MSC

Péche durable




