MENUS RESIDENCE ET PORTAGE A DOMICILE

du 16 au 22 décembre 2024

MIDI

SOIR

Sardines et beurre

Potage

Filet de loup de mer

LUNDI 16-déc Haricots plats persillés
Carré de I'est Yaourt nature
Tarte aux pommes Créme dessert parfum vanille
Salade fagon périgourdine au gésiers Potage
Civet de cerf sauce grand veneur
MARDI 17-déc Purée de céleri et champignons en persillade
Faisselle Saint nectaire
Biiche de Noél Salade de fruits frais
Potage Potage
Sauté de porc sauce aux pruneaux
MERCREDI 18-déc Brocolis persillés et mezze penne
Munster Petit fromage frais nature
Chou vanille Spécialité pomme coing et biscuit
Salade de fonds d'artichaud Potage
Cuisse de pintade sauce supréme
JEUDI 19-déc Cotes de blettes et blé doré
Coulommiers Produit laitier frais
Liégeois saveur café Fruit frais
Mortadelle Potage
Paupiette au veau sauce champignons
VENDREDI 20-déc Semoule
Yaourt nature Tomme
Tarte flan Gélifié saveur chocolat
Salade quimpéroise Potage
Escalope viennoise
SAMEDI 21-déc Petits pois
Produit laitier frais Fromage
Entremet Fruit frais
Chou rouge vinaigrette Potage
Limande fagon meuniére
DIMANCHE 22-déc Batonniére aux carottes jaunes
Fromage Produit laitier frais
Patisserie Fruit frais
VBF Viande Bovine Frangaise
HVE Haute Valeur Environnementale
AOP Appellation Origine Protégée

MSC

Péche durable




